BEISPIELMENU - BUFFET

Die unten angefihrten Speisen sind als Beispiel zu sehen. Gerne unterbreiten wir Ihnen alternative Vorschlage.

VORSPEISE

» Saiblings - Ceviche mit Schwarzwurzeln, Babyspinat und Kurbiskernol

» Rosa Otscherblick Schweinsrose mit Tompinamburcreme, Hokkaidokurbis und Truffeldl
» Kleiner Burrata mit Balsamicofeigen, Oliventapinade und Focaccia

» Ofenfrisches Brot & Geback

HAUPTSPEISE

» Bergsaibling mit Orangen-Estragon-Karotten, Senfkaviar und Zitronenverbene
» Geschmorte Kremstaler Kalbsschulter mit Rahmwirsing und Schupfnudeln
» Ravioli gefullt mit Birnen, Walnuss und Ricotta

DESSERT

» ,Creme Schnitte” mit Hollerréster

» Schokotartelettes, Heidelbeeren und Lavendel

» Mascarponenmousse mit getrockneten Zwetschken und Orangenbiskuit
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BEISPIELMENU - GALA

Jourgebéack und Butter werden pro Gast am Tisch eingestelit.

VORSPEISE
» Gebeizter Ingwerlachs auf Bohnen - Senfgurken Salat mit Limettenmayonnaise

» BUffelmozzarella mit Balsamicofeigen, Oliventapinade und Focaccia

SUPPE

» Getriffelte Sellerieschaumsuppe mit Rosmarin - Parmesan - Croutons

HAUPTSPEISE
» Kalbstafelspitz mit cremiger Polenta und Zuckerschoten -Mais - GemUse

vegetarische Alternative

» Rahmkohlrabi mit Ziegenkase und Krauterknodel

DESSERT
» Herzkirschen | Mascarpone | Mirbteig

Knuspriger Krischkuchen, Kirschsauce
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KONTAKT

Mateja Karner Lukas Graf

Wir freuen uns auf lhre Anfrage per E-Mail an office@catering.at oder telefonisch unter 01407 8119.
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